LUNCH - A LA CARTE - SHARING DINNER - HIGH TEA




BOSCAFE’S MENU

LUNCH - A LA CARTE - SHARING DINNER - HIGH TEA

LUNCHKLASSIEKERS

LLUNCHKLASSIEKERS TE BESTELLEN VANAF I1:00 TOT 16:00 UUR.

Bosti cHAMPIGNON-UI | 8,5
(GEROOSTERDE SNEDEN WIT- OF OERBROOD MET
ROOMKAAS, KIP EN KAAS. MET EEN TOPPING VAN
GEBAKKEN CHAMPIGNONS EN UIEN MET SRIRACHA
MAYONAISE.

BosTI GEITENKAAS | 8.5

GEROOSTERDE SNEDEN WIT- OF OERBROOD MET
GEITENKAAS, VIJGENCOMPOTE, PECANNOTEN EN
HONING.

UrrsMyTER | 10,5

2 SNEDEN WIT- OF OERBROOD BELEGD MET HAM, KAAS
EN 3 SPIEGELEIEREN.

Extra: bacon en/of champignons + €0,90 per item

TOMMIEWRAP | 11,5

‘WRAP GEVULD MET KROKANTE KIP, PAPRIKA, SLA EN
CHILISAUS. TER NAGEDACHTENIS AAN ONS BOSCAFE
MAATJE. We wilden bij elke verkochte wrap €1,-
doneren aan het KWF, echter zei Tom:

‘Dat mag wel minder.” dus doneren we €0.90 '

BAGUETTE UIT DE OVEN | 12,5

‘WIT- OF BRUIN BROOD BELEGD MET BRIE,
PECANNOTEN EN HONING. GESERVEERD MET EEN
COMPOTE VAN ABRIKOZEN EN ZWARTE PRUIMEN.

BAGUETTE CARPACCIO | 15,5

‘WiIT- OF BRUIN BROOD BELEGD MET CARPACCIO,
GrANA PADANO, PITTENMIX EN ACETO BALSAMICO
MET APPELSTROOP.

FoCACCIA CAPRESE | g

BELEGD MET TOMAAT, RODE Ul, MOZZARELLA EN
BASILICUMOLIE.

BOSBURGER | 15,5 | ‘Vecar’ 15,5

ONZE BEROEMDE RUNDVLEESHAMBURGER MET
GEBAKKEN UIEN, TOMAAT EN AUGURK. GESERVEERD
OP EEN ITALIAANSE BOL MET HAMBURGERSAUS.
Extra: bacon en/of kaas en/of ei + €0,90 per item

FLAMMKUCHEN KIP-BACON | 16
KNAPPERIGE DEEGBODEM INGESMEERD MET GROENE
PESTO EN KRUIDENKAAS. BELEGD MET KIPFILET,
BACON, CHAMPIGNONS, UI EN GRANA PADANO.

FLAMMKUCHEN VIS | 16

KNAPPERICE DEEGBODEM INGESMEERD MET GROENE
PESTO EN KRUIDENKAAS. BELEGD MET ZALM, |
GEROOKTE FOREL, NOORSE GARNALEN, CHAMPIGNONS, |
Ul, GRANA PADANO EN ZEEKRAAL.

BOSPLATEAU VLEES | 16 |
3 SNEDEN OERBROOD BELEGD MET EEN SPIEGELEI, HAM |
EN KAAS, CARPACCIO MET AcETO BALSAMICO MET |
APPELSTROOP, RUNDVLEESKROKET, MOSTERD EN EEN
SOEPJE NAAR KEUZE.

BOSPLATEAU VIS | 16 | “Vicor 16

3 SNEDEN OERBROOD BELEGD MET EEN SPIEGELEI

EN KAAS, RILETTE VAN ZALM EN GEROOKTE FOREL,
GARNALENKROKET, LEMONCURD-DILLEMAYONAISE EN
EEN SOEPJE NAAR KEUZE.

VRAAG NAAR ONZE “VEGGIE' MOGELIJKHEDEN.

Heeft u een voedselallergie? Meld het ons tijdig!
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DE HELE DAG

DE HELE DAG TE BESTELLEN VANAF IT:00.
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SOEPEN

TOMATENSOEP | croor 7 | KLEIN 5,5
SOEP VAN VERSE TOMAAT, GEGARNEERD MET
BASILICUMROOM.

~Guus GOULASHSOEP | GrooT 8 | KLEIN 6,5
. TER NAGEDACHTENIS AAN ONZE ALLEMANSVRIEND,
¥ COLLECA & KOK, Guus. #GEDRAAGOW w

SOEP V/H MOMENT | croor 8 | ke 6,5
‘WISSELENDE SOEP VAN HET SEIZOEN NAAR DFE
STEMMING VAN DE KOK.

T

BROOD MET SMEERSELS

BROODPLANKIE | 6s1uks | 4,5
3 SOORTEN BROOD GESERVEERD MET KRUIDENBOTER,
AIOLI EN TOMATENTAPENADE.

KNOFLOOKBROOD | gsiuks | 6
STOKBROOD INGESMEERD MET KNOFLOOKBOTER.
GESERVEERD MET TOMATENTAPENADE EN
KRUIDENBOTER.

Extra: Grana Padano + €1,00

-

== DgBos-sor | 2
“‘gﬁ* | EEN LEKKER KOEKJE VOOR JOUW TROUWE

VIERVOETER.

VRAAG NAAR ONZE SEIZOENSGERECHTEN:
SOEP VAN HET MOMENT,

BROODJE VAN HET MOMENT OF
BOSTI VAN HET MOMENT

(ONZE SOEPEN EN SALADES WORDEN F
GESERVEERD MET OERBROOD EN *
HUISGEMAAKTE KRUIDENBOTER

o~ 4

SALADE CARPACCIO | 17

GEMENGDE SALADE MET CARPACCIO VAN HET RUND.
VERRIJKT MET TOMAAT, KOMKOMMER, RODE UlI,
CROUTONS, GRANA PADANO, PITTENMIX EN ACETO
BALSAMICO MET APPELSTROOP.

SALADE VIS | 17

(GEMENGDE SALADE MET RILETTE VAN ZALM,
GEROOKTE FOREL EN NOORSE GARNALEN.
VERRIJKT MET TOMAAT, KOMKOMMER, RODE Ul,
PITTENMIX, CROUTONS, ZEEKRAAL EN LEMONCURD-
DILLEMAYONAISE.

SALADE CAPRESE | 17

GEMENGDE SALADE MET TOMAAT, RODE UlI,
MOZZARELLA, KOMKOMMER, PITTENMIX, CROUTONS EN
BASILICUMOLIE.

Heeft u een voedselallergie? Meld het ons tijdig!
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ALA CARTE

ONZE VOORGERECHTEN EN HOOFDGERECHTEN ALLEEN VANAF 16:00 UUR TE BESTELLEN.
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VOORGERECHTEN

CArPACCIO | 14,5
CARPACCIO VAN HET RUND. VERRIKT MET GRANA
PADANO, PITTENMIX, RUCOLA EN ACETO BALSAMICO

-~ | MET APPELSTROOP.

|

(CHAMPIGNONS IN KNOFLOOK | 12
GEBAKKEN CHAMPIGNONKOPPEN MET KNOFLOOKSAUS,
GEGRATINEERD MET KAAS. GESERVEERD MET
STOKBROOD.

9
(GAMBA’S PIRI PIRI | 14
(GAMBA’S GEGAARD IN DE OVEN, MET PIRI PIRI SAUS.
(GESERVEERD MET STOKBROOD.

TRIO VAN VIS | 14,5
BRUSCHETTA’S MET ZALM, GEROOKTE FOREL EN
NOORSE GARNALEN.

P

HOOFDGERECHTEN

KIPSATE | 24

EEN spiES MET MALSE KiP. GESERVEERD MET
GEBAKKEN UITJES, PINDA’S, KROEPOEK, ATJAR EN
SATESAUS.

DIAMANTHAAS | 29
ARCENTIJNS GEKRUIDE DIAMANTHAAS MET KOUDE
CRANBERRY COMPOTE.

VARKENSHAAS | 23
(GEMARINEERDE VARKENSHAASMEDAILLONS MET
CHAMPIGNONSAUS.

BOSBURGER | 18,5

ONZE BEROEMDE RUNDVLEESHAMBURGER MET
GEBAKKEN UIEN, TOMAAT EN AUGURK. GESERVEERD OP
EEN ITALIAANSE BOL MET HAMBURGERSAUS.

Extra: bacon en/of kaas en/of ei + € 0,90 per item

BOSBURGER ‘VEGGIE™ | 18,5

ONZE BEROEMDE HAMBURGER, ALLEEN DAN LEKKER
VEGETARISCH MET GEBAKKEN UIEN, TOMAAT EN
AUGURK. GESERVEERD OP EEN ITALIAANSE BOL MET
HAMBURGERSAUS.

Extra: kaas en/of ei + € 0,90 per item

LALMFILET | 27
(GEBAKKEN ZALMFILET MET EEN SAUS VAN
HOLLANDAISE, PAPRIKA EN OREGANO.

SNOEKBAARS | 27
(GEBAKKEN SNOEKBAARS GESERVEERD MET GROVE
MOSTERDSAUS.

SPITSKOOL UIT DE OVEN | 18,5
(GEMARINEERD IN GELE CURRY MET GELE RIJST,
CASHEWNOTEN EN PICCALILLY MAYONAISE.

AL ONZE HOOFDGERECHTEN WORDEN
GESERVEERD MET STEAK FRITES MET CAJUN
KRUIDEN, BIJPASSENDE GARNITUUR EN EEN
GEMENGDE SALADE.

KEUZE UIT:
SATESAUS, PEPERSAUS, CHAMPIGNONSAUS,
RODE PORTSAUS, CRANBERRY COMPOTE.

Heeft u een voedselallergie? Meld het ons tijdig!
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VOOR DE KLEINTJES NOG MEER LEKKERS

+n. 5

KINDERSOEPJE | 4,5 | Dame BranchE | 8.5
SOEPJE NAAR KEUZE. 4 VANILLE—ROOMIJS MET WARME CHOCOLADESAUS EN

SLAGROOM.
KINDERBOSTI | 5.5

GEROOSTERDE SNEDEN WIT BROOD MET HAM EN KAAS, (& | CREME BRULEE | 8, 2
GESERVEERD MET KETCHUP EN EEN VERRASSING. |  VANILLE CREME BRULEE MET AFGEBRANDE

S : S S
KROKET/ FRIKANDEL/NUGGETS | 8.5 s T I
MET FRIETJES, MAYONAISE, APPELMOES EN EEN :

VERRASSING. | CHocoLADEMOUSSE | 8.5
MINI BOSBUGER | 8, 5 WITTE- EN BRUINE CHOCOLADEMOUSSE MET DULCE

ONZE BEROEMDE HAMBURGER OOK VOOR DFE. KLEINTJES. DLt

POFFERTIES | 11 s10s | 5 | EARFAIT VAN LEMONCURD | 8.5 e

GESERVEERD MET POEDERSUIKER, NUTELLA, BOTER EN  |& AL e D LT e T 10 TOUTE O A 0

R i CorLADA. GESERVEERD MET EEN KOKOSKOEKJE EN
SLAGROOM.

SMURFENIJSTAART | 5 e | ¢ , -
o T e | HARING DESSERT | voor 2 personen | 14,5

" | ParrAIT VAN LEMONCURD EN PINA COLADA,
PIRATENBORDJE | 1/u 35000 | O = CHOCOLADEMOUSSE EN CREME BRULEE.
STEEL VAN JE OUDERS OM JE LEGE BORDJE TE VULLEN!  [& |

Ve GEBAK

ST OP = OP, Extra slagroom + 0,50

P’
APPELTAART | 4.5 WARME SUIKERWAFEL | 4
(GROOTMOEDERS APPELTAART MET ROZIJNEN. GESERVEERD MET WARME KERSEN OF CHOCOLADESAUS.
ARRETJESCAKE | 4 (GEBAK VAN HET MOMENT | 4
VOLGENS OMA’S RECEPT. VRAAG ONS TEAM NAAR ONS WISSELENDE GEBAK.

Heeft u een voedselallergie? Meld het ons tijdig!



BORRELHAPJES

BoscarE’smMenvy

LUNCH - A LA CARTE - SHARING DINNER - HIGH TEA = =

VOOR BIJ DE BORREL

DE HELE DAG VANAF IT1:00.

BITTERGARNITUUR
gsTi6 4018 ST, | i/ 2TETHE
(GESERVEERD MET BIKKELSAUS.

BITTERBALLEN | 8s1uks | 9,5
BOURGONDISCHE BITTERBALLEN GESERVEERD MET
“  TORTILLA CHIPS, GROVE MOSTERD EN SALSASAUS.

MINI LOEMPIA’S “VEGGIE™ | wstuks | 6
~,4 GESERVEERD MET CHILISAUS.

KROKANTE GARNALEN | 6s1uks | 7
GESERVEERD MET CHILISAUS.

Ca1ck’N TikgA | 6'5tuks | 7
GESERVEERD MET CHILISAUS.

LLUXE BOSPLANK | voor 2 prrsoniN l 19,5

BORRELPLATEAU GESERVEERD MET KROKANTE GARNALEN, BOURGONDISCHE BITTERBALLEN, MINI LOEMPIA’S,
TORTILLA CHIPS, COPPA HAM, KAAS, KNOFLOOKBROOD, OERBROOD, KRUIDENBOTER, HONING

EN GROVE MOSTERD.

VOOR EEN BREED ASSORTIMENT
AAN SPECIAALBIEREN OF -WIJNEN,
SMOOTHIES EN LIKEUREN, ZIE ONZE
APARTE DRANKENKAART!

BROOD MET SMEERSELS

BROODPLANKJE | 6stuks | 4,5
3 SOORTEN BROOD GESERVEERD MET KRUIDENBOTER,
AIOLI EN TOMATENTAPENADE.

KNOFLOOKBROOD | gstuks | 6
STOKBROOD INGESMEERD MET KNOFLOOKBOTER.
(GESERVEERD MET TOMATENTAPENADE EN
KRUIDENBOTER.

Extra: Grana Padano + €1,00

Heeft u een voedselallergie? Meld het ons tijdig!
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CApPPUCCINO
KOFFIE VERKEERD
LATTE MACCHIATO
EsprESSO
DUBBELE ESPRESSO
MaccHIATO

CARAMEL, VANILLE OF HAZELNOOT

BOSCAFE’S MENU

DORSTLESSERS

o A AR P S o R R R
Coca coLA 3 THEE
COCA COLA ZERO 3 'VRAAG NAAR ONZE HEERLIJKE SMAKEN
FANTA ORANGE 3
lgANTA gl 5 VERSE MUNTTHEE
DAL 3 VERSE GEMBERTHEE
Tonic 3 MET SINAASSAPPEL
BITTER LEMON 3
RiveLLA ]
CHAUDFONTAINE BLAUW 3 S RN
(CHAUDFONTAINE ROOD 3 Extra slagroom + 0,50
FUZE TEA SPARKLING LEMON 3 i e R
FUZE TEA GREEN 3 ‘WARME CHOCOMEL MET EEN LIKEUR NAAR KEUZE EN SLAGl?)z)g
GINGER ALE 3
Fristi 3
CHOCOMEL 3
APPELSAP 3 BoskoFFIE & e
KoFFIE MET EEN BORRELTJE EN EEN BONBON
Ranja 1,2
Jus D’ORANGE 3 (BOSCAPPUCCINO vihe
VERSE JU S 3 ’6 JAPPUCCINO MET EEN BORRELTJE EN EEN BONBON

BosmaccHiATO ¥ (e

MACCHIATO MET EEN BORRELTJE EN EEN BONBON

IrRISH KOFFIE o

Korrie MET WHISKEY, SLAGROOM EN EEN BONBON

FRENCH KOFFIE (&

Korrie MET GRAND MARNIER, SLAGROOM EN EEN BONBON

SPANISH KOFFIE

Korrie MET Tia MARIA, SLAGROOM EN EEN BONBON

KOFFIE MET SCHROBBELER &

KOFFIE MET SCHROBBELER EN EEN BONBON

57
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OVERIG

SHARING DINNER

GEDURENDE DE AVOND KUNNEN JULLIE GERECHTEN KIEZEN DIE JE GEZELLIG KUNT
DELEN MET ELKAAR. DE GERECHTEN HEBBEN DE GROOTTE VAN EEN TUSSENGERECHT.
(GENIET VAN JULLIE EIGEN SAMENGESTELDE DINER!

VRAAG NAAR ONZE APARTE SHARING DINNER KAART.

HIGH TEA | 23.5

KEUZE UIT VERSCHILLENDE
THEESOORTEN MET DAARNAAST EEN SOEPJE VOORAF, QUICHE VAN HET MOMENT EN ALS
AFSLUITER EEN HEERLIJKE PROEVERIJ VAN DIVERSE HARTIG- EN ZOETIGHEDEN.

BoscAFrE HET MaAsDAL, Horst Boscarf HET RIMPELT, AFFERDEN
TIENRAYSEWEG TOB ) RiMPELT 31
5961 NL HorsT 5851 EK AFFERDEN
077 397 0334 # 0485 531 400
INFO(@BOSCAFEHETMAASDAL.NL INFO(@BOSCAFEHETRIMPELT.NL
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Graag vooraf reserveren!
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